.
GLUB

Bar-Restaurant

MENU DEL DIA 10/04/24

BK  PRIMERS / ENTRANTES

FIDEUA MARINERA
FIDEUA MARINERA

AMANIDA RUSSA
ENSALADILLA RUSA

AMANIDA MEZCLUM ESTIL CAPRESSE AMB TOMAQUET CHERRY | MOZZARELLA
ENSALADA MEZCLUM ESTILO CAPRESSE CON TOMATE CHERRY Y MOZZARELLA

AMANIDA DE PASTA AMB TOMAQUET | TONYINA
ENSALADA DE PASTA CON TOMATE Y ATUN

MONGETA VERDA | PATATA
JUDIA GERDE CON PATATA

CREMA DE BOLETS DEL XEF
CREMA DE SETAS DEL CHEF

SALMOREJO CORDOBES AMB VIRUTES DE PERNIL | OU DUR
SALMOREJO CORDOBES CON VIRUTAS DE JAMON Y HUEVO DURO

BK SEGONS / SEGUNDOS

FILET D’ORADA FRESCA AL FORN AMB PATATA, TOMAQUET | CEBA CONFITADA
FILETE DE DORADA FRESCA AL HORNO CON PATATA, TOMATE Y CEBOLLA CONFITADA

BUTIFARRA DE GIRONA AMB PATATA AL CALIU
BUTIFARRA DE GIRONA CON PATATA AL CALIU

GALTA AL FORN AMB PATATA AL CALIU
CARRILLERA AL HORNO CON PATATA AL CALIU

RABES DE CALAMAR
RABAS DE CALAMAR

TATAKI DE TONYINA
TATAKI DE ATUN

HAMBURGUESES MORUNES DE POLLASTRE Y ESPINACS AMB PATATES FREGIDES
HAMBURGUESAS MORUNAS DE POLLO Y ESPINACAS CON PATATAS FRITAS

CUIXA DE POLLASTRE AL FORN
MUSLO DE POLLO AL HORNO

BISTEC DE VEDELLA
BISTEC DE TERNERA

PIT DE POLLASTRE A LA PLANXA O A LA MILANESA
PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA O A LA MILANESA

BK  POSTRES

NATILLES DEL XEF
NATILLAS DEL CHEF

PERES AL VI
PERAS AL VINO ‘

CHEESE CAKE DEL XEF
CHEESE CAKE DEL CHEF

BROWNIE DEL XEF
BROWNIE DEL CHEF

PUDDING DEL XEF 1 4 ’ 4 5€

PUDDING DEL CHEF
IVA. Inc.
PINYA NATURAL, MELO




GELATS: CORNETTO O ALMENDRADO
HELADOS: CORNETTO O ALMENDRADO




